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圖２－２大道新村等眷村房舍示意圖
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圖２－１大道新村等六眷村分配標準 示意圖

【【補補充充資資料料一一】】眷眷村村的的過過去去與與現現在在  

一一、、眷眷村村的的歷歷史史背背景景  

        自自台台灣灣光光復復以以來來，，三三軍軍官官兵兵偕偕其其眷眷屬屬先先後後自自大大陸陸調調遷遷來來臺臺灣灣，，陸陸續續居居住住於於約約八八百百座座屋屋舍舍

內內，，因因這這些些軍軍眷眷居居民民集集中中居居住住於於特特定定的的區區域域內內，，故故名名為為眷眷村村。。  

  

((一一))眷眷村村的的命命名名  

        國國軍軍所所興興建建的的眷眷村村，，他他們們各各自自為為其其村村落落命命名名。。名名稱稱大大多多與與當當地地行行政政區區之之村村里里名名稱稱有有異異，，

大大致致依依其其所所屬屬軍軍種種及及工工作作性性質質命命名名。。如如陸陸軍軍居居住住者者，，命命名名為為陸陸光光、、精精忠忠、、黃黃埔埔等等，，空空軍軍居居住住

者者命命名名為為「「大大鵬鵬」」、、「「凌凌雲雲」」、、「「志志航航」」等等，，聯聯勤勤部部隊隊的的眷眷村村命命名名為為「「飛飛駝駝」」等等。。在在各各軍軍種種基基地地、、

司司令令部部附附近近者者皆皆為為該該軍軍種種之之眷眷村村，，如如本本區區之之「「精精忠忠」」、、「「大大道道」」等等為為陸陸軍軍，，故故取取其其名名而而紀紀念念之之。。

本本活活動動探探討討大大光光國國小小附附近近的的眷眷村村，，將將其其命命名名由由來來說說明明如如下下：：  

11..實實踐踐一一村村：：實實踐踐新新村村，，原原名名「「中中正正新新村村」」，，後後由由當當時時總總統統蔣蔣經經國國先先生生主主導導更更名名為為「「實實踐踐新新村村」」，，

自自此此以以後後，，眷眷村村的的取取名名均均以以含含有有忠忠孝孝仁仁義義精精神神的的詞詞語語命命名名。。  

22..實實踐踐一一村村：：原原名名「「中中正正一一村村」」，，後後由由當當時時總總統統蔣蔣經經國國先先生生主主導導更更名名為為「「實實踐踐一一村村」」。。  

33..大大道道新新村村：：取取名名可可能能源源自自禮禮運運大大同同篇篇的的「「大大道道之之行行也也，，天天下下為為公公…………」」。。  

44..旭旭日日新新村村：：是是砲砲兵兵眷眷屬屬所所居居住住，，其其命命名名有有「「旭旭日日東東昇昇，，國國家家前前途途一一片片光光明明。。」」的的涵涵意意。。  

55..敬敬軍軍新新村村：：是是由由當當時時台台南南市市的的民民間間百百姓姓集集資資興興建建的的眷眷村村，，提提供供軍軍眷眷居居住住，，以以表表示示對對軍軍人人的的

敬敬意意。。  

66..四四知知五五村村：：其其命命名名乃乃是是取取「「天天知知、、地地知知、、你你知知、、我我知知」」，，故故曰曰「「四四知知」」。。期期勉勉官官兵兵行行事事要要清清

廉廉不不阿阿，，不不貪貪不不取取，，如如此此可可節節省省公公帑帑，，為為國國盡盡忠忠。。  

  

((二二))眷眷村村的的建建築築  

國國民民政政府府軍軍隊隊到到台台南南來來之之後後，，有有眷眷無無舍舍官官兵兵無無法法安安置置，，於於是是在在部部隊隊的的駐駐紮紮地地附附近近找找了了一一

些些空空地地來來興興建建眷眷村村，，以以安安置置這這些些國國軍軍官官兵兵的的眷眷屬屬，，臺臺南南市市主主要要的的規規劃劃眷眷村村共共有有 4433 處處，，又又根根據據

服服役役的的性性質質分分成成好好幾幾個個兵兵種種，，在在兵兵種種之之內內又又分分成成好好幾幾個個兵兵科科的的眷眷村村，，當當時時依依據據各各眷眷戶戶人人口口數數，，

分分配配甲甲、、乙乙、、丙丙、、丁丁四四種種眷眷舍舍（（表表 22--11））（（圖圖 22--11、、22--22））。。  

表表 22--11    眷眷戶戶分分配配標標準準  

眷眷舍舍別別  房房間間大大小小（（坪坪）） 居居住住人人口口數數  屋屋內內配配置置  備備註註  

甲甲  88  55 口口以以上上（（不不論論大大人人小小孩孩）） 22 房房 11 廳廳    

乙乙  66  33~~44 口口（（不不論論大大人人小小孩孩））  11 房房 11 廳廳    

丙丙  44  22 口口（（夫夫妻妻二二人人））  11 廳廳    

丁丁  小小於於 44 坪坪  後後來來安安置置的的眷眷戶戶  11 廳廳    

  

  

  

  

  

  

  

  



眷眷村村房房舍舍幾幾乎乎都都是是低低矮矮的的黑黑瓦瓦平平房房，，一一間間連連著著一一間間，，格格局局大大都都是是一一廚廚一一房房一一廳廳，，而而且且沒沒

有有獨獨立立的的衛衛浴浴設設備備，，上上廁廁所所、、洗洗澡澡、、洗洗衣衣服服均均要要到到公公共共的的廁廁所所及及澡澡堂堂。。臥臥室室是是大大通通舖舖有有些些是是

和和客客廳廳再再同同一一間間，，有有些些是是和和客客廳廳僅僅用用一一塊塊高高木木板板作作區區隔隔，，房房屋屋的的前前、、後後面面有有一一塊塊小小空空地地，，可可

種種菜菜或或種種花花。。  

房房舍舍材材質質以以水水泥泥瓦瓦為為屋屋頂頂，，樑樑柱柱為為木木材材，，泥泥巴巴加加稻稻草草拌拌和和成成牆牆壁壁，，到到民民國國五五十十幾幾年年，，才才

各各自自改改成成磚磚牆牆。。玻玻璃璃窗窗框框皆皆為為木木質質、、木木板板門門、、銅銅把把手手帶帶鎖鎖，，外外牆牆還還覆覆有有木木板板，，室室內內則則為為水水泥泥

砌砌地地板板。。外外型型簡簡樸樸單單調調，，採採排排列列式式組組合合的的眷眷村村景景觀觀。。  

  

  ((三三))大大道道新新城城拆拆除除前前的的樣樣貌貌  

我我們們經經由由各各方方面面收收集集資資料料及及相相片片找找到到全全景景鳥鳥瞰瞰圖圖、、新新舊舊房房子子外外觀觀圖圖、、室室內內佈佈置置圖圖、、大大門門

樣樣式式、、圍圍牆牆、、居居家家防防盜盜措措施施、、公公共共廁廁所所、、社社區區公公園園、、狹狹窄窄巷巷弄弄等等相相片片。。  

   

排排列列如如棋棋盤盤般般的的眷眷村村房房舍舍  排排列列如如棋棋盤盤般般的的眷眷村村房房舍舍  

   

最最初初興興建建時時簡簡陋陋的的眷眷舍舍  大大道道新新村村於於民民國國五五十十九九年年修修建建的的房房子子  

 

碎碎玻玻璃璃及及尖尖頭頭鐵鐵條條，，保保護護家家的的安安全全  碎碎玻玻璃璃及及尖尖頭頭鐵鐵條條，，保保護護家家的的安安全全  



  

紅紅磚磚砌砌的的圍圍牆牆以以及及狹狹小小到到只只有有一一人人可可通通過過

的的巷巷道道  

白白色色的的牆牆壁壁、、黑黑色色的的屋屋瓦瓦、、加加上上狹狹窄窄的的

巷巷道道  

  

公公園園一一角角提提供供老老人人休休憩憩的的空空間間  圍圍牆牆也也寫寫標標語語，，配配合合政政令令宣宣導導。。  

  

公公用用廁廁所所。。  公公用用廁廁所所。。  

   

標標準準制制式式化化的的大大門門  利利用用水水泥泥做做成成的的花花盆盆  



   

室室內內懸懸掛掛家家人人的的團團體體相相片片  祖祖先先的的牌牌位位就就恭恭奉奉在在客客廳廳的的明明顯顯位位置置  

  

（（四四））大大道道新新村村搬搬遷遷後後的的居居住住環環境境  

新新村村有有 112200 戶戶搬搬進進大大道道新新城城第第十十區區（（圖圖 33）），，而而第第十十區區是是依依據據民民國國 8855 年年國國軍軍老老舊舊眷眷村村舊舊

制制改改建建條條例例，，原原地地拆拆除除重重建建而而成成，，共共有有 1100 至至 1111 層層集集合合式式住住宅宅 1199 棟棟，，是是大大道道新新城城一一到到十十區區中中

基基地地面面積積最最完完整整，，中中庭庭最最方方正正，，戶戶數數最最多多的的一一區區。。  

  

  

                                      第第十十區區中中庭庭                                                第第十十區區建建築築物物  

                                

                                                                圖圖 33 第第十十區區配配置置圖圖  

  

  

  

  

  

  

  



二二、、大大道道新新城城居居民民搬搬遷遷前前後後生生活活的的情情形形  

        以以下下我我們們透透過過訪訪問問曾曾經經住住在在大大道道新新村村的的老老伯伯伯伯、、老老奶奶奶奶，，述述說說搬搬遷遷前前後後生生活活情情形形的的不不同同。。  

（（一一））在在食食的的方方面面：：  

        以以前前的的大大道道新新村村裡裡的的人人都都去去菜菜市市場場買買菜菜、、肉肉等等，，主主要要食食物物是是大大麵麵、、饅饅頭頭等等，，煮煮菜菜的的用用具具

都都用用鍋鍋子子、、鍋鍋鏟鏟、、灶灶爐爐，，而而他他們們也也是是一一樣樣全全家家人人一一起起吃吃，，但但是是他他們們從從不不缺缺菜菜，，冬冬天天還還會會做做臘臘

肉肉，，同同時時也也會會拿拿一一些些給給鄰鄰居居享享用用。。  

眷眷村村的的菜菜市市場場，，是是用用鋼鋼架架塔塔起起來來的的大大棚棚子子，，整整個個上上午午市市場場是是人人車車吵吵雜雜的的聲聲音音，，不不過過他他們們

也也喜喜歡歡現現在在的的菜菜市市場場。。  

（（二二））在在衣衣的的方方面面::    

以以前前穿穿的的衣衣服服大大部部分分是是自自己己做做的的，，但但是是現現在在幾幾乎乎都都是是用用買買的的，，而而且且現現在在的的衣衣服服樣樣式式也也較較

以以前前多多。。  

（（三三））在在住住的的方方面面：：  

        以以前前的的房房子子都都是是用用磚磚瓦瓦蓋蓋成成的的平平房房，，眷眷村村的的房房子子排排列列方方式式是是一一行行一一行行的的，，兩兩棟棟房房子子中中間間

的的空空間間十十分分的的小小；；現現在在房房子子的的建建材材是是鋼鋼筋筋水水泥泥，，排排列列方方式式是是一一棟棟一一棟棟，，空空間間也也比比較較寬寬敞敞。。  

以以前前眷眷村村洗洗澡澡、、洗洗菜菜、、洗洗臉臉都都在在同同一一個個地地方方解解決決，，不不像像現現在在自自己己有有自自己己的的衛衛浴浴設設備備、、廚廚

房房、、臥臥室室和和客客廳廳、、以以及及放放東東西西的的儲儲藏藏室室。。  

（（四四））在在行行的的方方面面：：  

        以以前前的的交交通通工工具具是是馬馬、、還還有有腳腳踏踏車車；；現現在在是是汽汽、、機機車車還還有有飛飛機機。。  

以以前前出出外外大大部部分分都都是是利利用用雙雙腳腳走走路路，，比比較較遠遠距距離離的的才才坐坐公公共共汽汽車車，，當當時時公公車車的的班班次次也也很很少少，，

都都要要等等很很久久才才會會坐坐到到車車子子。。而而現現在在在在大大光光國國小小前前面面就就有有公公車車站站，，非非常常方方便便。。  

（（五五））在在育育的的方方面面：：  

以以前前學學校校都都是是書書院院、、私私塾塾，，而而且且學學校校很很少少，，所所以以要要到到離離家家很很遠遠的的地地方方，，才才能能接接受受教教育育。。

現現在在學學校校很很多多，，尤尤其其是是大大光光國國小小和和成成功功國國中中就就在在社社區區附附近近，，讀讀書書很很便便利利。。  

        

  

  

  



【【附附錄錄一一】】眷眷村村老老舊舊照照片片  

    

取取水水的的設設施施  令令人人流流口口水水的的臘臘肉肉  

    

儉儉樸樸的的服服裝裝，，在在門門口口做做手手工工藝藝貼貼補補家家用用  竹竹籬籬笆笆外外極極短短的的洋洋裝裝服服飾飾  

  
  

老老舊舊的的眷眷村村房房子子  各各示示範範戶戶臉臉盆盆架架觀觀摩摩  

    

孩孩童童在在巷巷弄弄玩玩耍耍  遊遊戲戲中中的的兒兒童童  

  



【【補補充充資資料料二二】】大大道道新新城城的的美美食食  

（（一一））山山東東大大餅餅的的作作法法::  

11..取取 33 枚枚蛋蛋加加水水加加牛牛奶奶總總共共 11 又又 11//88 杯杯、、中中筋筋麵麵粉粉 33 杯杯、、奶奶粉粉 11 又又 11//22 大大匙匙，，糖糖 22 匙匙、、鹽鹽 11//22

茶茶匙匙、、奶奶油油 22 小小匙匙，，發發粉粉 11//22 大大匙匙，，全全部部和和勻勻成成糰糰。。  

22..麵麵糰糰放放入入麵麵包包機機中中發發酵酵 11 又又 11//22 小小時時，，或或用用棉棉被被包包裹裹，，發發酵酵至至漲漲大大 11 倍倍左左右右。。  

33..雙雙手手使使力力揉揉出出麵麵糰糰中中的的空空氣氣，，分分為為 1122 等等份份，，壓壓成成圓圓餅餅狀狀，，用用平平底底鍋鍋加加蓋蓋，，以以最最小小火火烘烘烤烤兩兩

面面呈呈金金黃黃色色即即可可。。    

  

山山東東大大餅餅::  

就就是是很很大大很很厚厚的的一一塊塊大大餅餅,,  老老闆闆通通常常都都是是切切成成一一塊塊塊塊三三角角

形形的的樣樣子子來來賣賣((有有撒撒黑黑芝芝麻麻是是甜甜的的))，，上上下下餅餅皮皮通通常常很很硬硬，，但但

中中間間那那段段白白色色部部份份就就較較軟軟，，吃吃起起來來也也是是很很有有嚼嚼勁勁的的。。  

（（二二））蔥蔥油油餅餅的的作作法法：：  

作作法法步步驟驟：：    

11..將將燙燙麵麵團團切切成成四四份份，，再再揉揉成成球球形形，，拉拉成成直直徑徑  2255  公公分分大大小小的的圓圓形形麵麵皮皮，，洋洋滿滿油油或或猪猪油油，，均均

勻勻灑灑上上  11//44  茶茶匙匙鹽鹽、、  11//44  碗碗蔥蔥花花。。    

22..將將麵麵皮皮捲捲成成長長條條，，慢慢慢慢拉拉長長，，再再捲捲成成螺螺旋旋狀狀將將尾尾端端收收到到底底下下，，再再橄橄幹幹成成圓圓形形。。    

33..平平鍋鍋上上放放少少許許油油，，中中火火燒燒熱熱，，放放下下蔥蔥油油餅餅，，偶偶而而翻翻動動，，煎煎好好後後切切成成  44  等等分分。。熱熱食食。。  

  

  

注注意意事事項項：：  

11..油油可可使使蔥蔥油油餅餅鬆鬆，，猪猪油油可可使使蔥蔥油油餅餅脆脆。。  

22..蔥蔥油油餅餅加加料料的的問問題題：：一一般般來來說說，，蔥蔥油油餅餅的的蔥蔥是是

整整體體香香味味的的來來源源，，蔥蔥油油餡餡一一般般就就僅僅是是蔥蔥、、猪猪油油、、

胡胡椒椒、、鹽鹽、、糖糖、、味味精精調調和和而而成成，，頂頂多多再再加加些些肉肉

末末增增添添風風味味。。  

  

  

  

  

  

  

  

  



  

【【其其他他美美食食】】  

    

牛牛肉肉麵麵  陽陽春春麵麵  

    

牛牛肉肉捲捲餅餅  餡餡餅餅  

  

  

  


